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PLANCHE DE FROMAGES
(brie de meaux, rondin de brebis, kaltbach truffé, 
couronne Henri IV) 

18¤

PLANCHE DE PATÉS
(Maitre Cochon) 

8¤

PLANCHE MEZZÉ
(guacamole, tzatziki, houmous, pickles de poivrons, tartare 
de tomates)

18¤

(chiffonnade de jambon au piment d’espelette, saucisson à l’ail 
des ours, rillon sel de Ré, grillon charentais, terrine au pineau 
des Charentes) 

18¤

PLANCHE DE SAUCISSONS 8¤

CAMEMBERT RÔTI
(camembert, croutons grattés à l’ail, huile d’olive 
et thym) 

10¤

À PARTAGER

FRITES AU CHEDDAR
(frites maison, sauce cheddar, bacon grillé, oignons crispy)

7¤

ENTRÉES

MENU DU JOUR

DESSERTSPLATS

MENU ENFANT

SALADE DE CHÈVRE CHAUD
(tartare de tomates, toats de chèvre, jambon de Bayonne, figue 
rotie, pickles de poivrons, vinaigrette au miel et crème bal-
samique,oignons crispy noisette)

7¤

TARTINE GOURMANDE
(salade, sauce Wilson 77, tartare de tomates, burrata, 
pickles de poirons, lamelles de champignons, crème 
balsamique, oignons crispy)

8¤

6¤

ASPERGE FAÇON FLAMANDE 6¤

OEUF COCOTTE AUX BACON ET PARMESAN

PÊCHE DU JOUR
(poisson suivant arrivage, poélée de légumes, sauce vierge)

18¤

CAPELINIS À LA CRÈME
(crème forestière, jambon de Bayonne, copeaux de 
parmesan, lamelles de champignons, jaune d’oeuf)

16¤

BURGER CRISPY
(pain burger, guacamole, poulet crispy, comté 10 
ans, pickles de poivrons, salade, accompagé de 
frites maison)

18¤

(frites maison, salade et compotée d’échalottes)
24¤

BURGER DU CHEF 18¤

TARTARE DE BOEUF
(tartare de 180g, échalottes, cornichons,capres, 
ciboulette, sauce maison, salade, oeuf, accompagné 
de frites maison)

16¤

ENTRECÔTE

COEUR COULANT AU CHOCOLAT 6¤

ASSORTIMENT DE FROMAGES
(comté 10 ans, chèvre, gorgonzola...)

7¤

6¤

CAFÉ GOURMAND 8¤

CRÈME BRULÉE

STEACK HACHÉ OU POULET CRISPY
(accompagnement au choix) 10¤

GLACE VANILLE , SMARTIES  

OU COEUR COULANT AU CHOCOLAT

SIROP

PLAT + DESSERT 14,90¤

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 18,90¤

15,90¤

PLAT SEUL 12,90¤

ENTRÉE + PLAT

(émietté d’oeuf, beurre citronné)

(pain burger, sauce Wilson 77, steak 180g, tomates, 
salade, comté 10 ans, compotée d’échalottes, 
accompagné de frites maison)

PLANCHE DE CHARCUTERIES
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COCKTAILS

SPIRITUEUX

DIPLOMATICO

HAVANA CLUB ESPECIAL

SEGRAM’S EXTRA GIN

70cl - 60¤

G’VINE

WYBOROA

RHUM CAPTAIN MORGAN

CIROC BLUE CLASSIC

ABELOUR

BALLANTINE’S

HARDY

MENARD VSOP

70cl - 80¤

70cl - 70¤

70cl - 80¤

70cl - 60¤

4cl- 5,50¤

4cl - 8¤

4cl - 5,50¤

4cl - 8¤

4cl - 5,50¤

4cl - 5,50¤

4cl - 8¤

4cl - 8¤

4cl - 5,50¤

4cl - 5,50¤

4cl - 8¤

70cl - 60¤

70cl - 80¤

70cl - 80¤

70cl - 60¤

70cl - 70¤

70cl - 70¤

MARTINI BLANC OU ROUGE

SUZE

GET 27

PINEAU BLANC OU ROUGE

MENTILLA

SAINT GERMAIN

RICARD

BAILEYS

APÉROL

JAGERMEISTER

6cl - 5,50¤

6cl - 5,50¤

6cl - 5,50¤

4cl - 5,50¤

4cl - 4,40¤

2cl - 3¤

4cl - 6¤

4cl - 5,50¤

4cl - 5,50¤

MOJITO 10¤

VIRGIN MOJITO

SPRITZ

JAGER BOMB

10¤

RHUM COCA

MOSCOW MULE

SPRITZ SAINT GERMAIN

FRENCH MULE

COGNAC SHWEPPES

VODKA JUS

GIN TONIC

7¤

8¤

6¤

8¤

8¤

8¤

6¤

6¤

6¤

SOFTS

JUS DE FRUITS PRESSÉS
(orange ou citron)

4,50¤

SIROPS
(ananas, cassis, citron clair, fraise, framboise, grenadine, kiwi,  
menthe verte, pêche)

2,50¤

COCA COLA
(cherry, sans sucres, basique)

3,90¤

(abricot, ACE, ananas, fraise, orange, tomate)
3,90¤

CACOLAC 3,50¤

FUZE TEA 3,50¤

JUS DE FRUITS RAUCH

LIMONADE 3,50¤

OASIS TROPICAL 3,50¤
ORANGINA 3,90¤
RED BULL 5¤

SHWEPPES TONIC 3,90¤

DIABOLO 4,50¤

THÉ GLACÉ MAISON 4¤

GINGER BEER 5¤

EAU PLATE ÉVIAN 50CL 3,50¤

EAU PLATE ÉVIAN 1L 5¤

EAU PÉTILLANTE SAN PELLEGRINO 50CL 3,70¤

5,20¤EAU PÉTILLANTE SAN PELLEGRINO 1L

BOISSONS CHAUDES

INFUSIONS ET THÉS 3,50¤

CHOCOLAT

(camomille, verveine menthe, caramel, earl grey, 
fruits rouges, jasmin, citron, menthe verte)

3,50¤

1,70¤EXPRESSO ILLY

2¤EXPRESSO DÉCAFÉINÉ ILLY

1,90¤CAFÉ ALLONGÉ

2,90¤CAFÉ AU LAIT

1,90¤CAFÉ NOISETTE

3,20¤CAPPUCINO

KARLSBRAU

DEMI SIROP

PICON BIÈRE

50cl - 7¤

SLASH RED

ATLANTIC BLANCHE

BIÈRES ET CIDRES

BLACK

DESPERADOS

HEINEKEIN SANS ALCOOL

JACK BEER

PELFORTH BRUNE

CIDRE 

25cl - 3,90¤

50cl - 6¤25cl - 3,50¤

50cl - 8¤25cl - 4,50¤
50cl - 7¤25cl - 4¤
50cl - 9¤25cl - 5¤

33cl - 5,50¤

33cl - 5,50¤

33cl - 4¤

33cl - 6,50¤

33cl - 5¤

27,5cl - 3,50¤

12,5cl - 2¤

5,50¤

(bolée amorique brut)

CHOCOLAT VIENNOIS 4¤
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LES MÉRIDIENNES IGP VAUCLUSE - 2022

BABY DEL REY IGP COTES CATALANES - 2022

SARAH YVES CUILLERON VIN DE FRANCE - 2022

AOC SAUMUR CHAMPIGNY CHATEAU D’ARVILLE - 2022

LES GRAINS PINOT NOIR IGP MÉDITERANÉE - 2021

LA GOUTTE DU SEIGNEUR AOC COTES DU RHÔNE BIO - 2022

CHÂTEAU HAUT BARJAC CUVÉE PRÉSTIGE AOC COTES DE BOURG - 2018

CHÂTEAU COUCHEROY AOC PESSAC LEOGNAN - 2021

CHÂTEAU MOULIN DE LA BRIDANE AOC SAINT JULIEN - 2018

75cl - 18¤12cl - 4¤

75cl - 23¤12cl - 5¤

75cl - 24¤

75cl - 32¤

75cl - 22¤

75cl - 31¤

75cl - 22¤

75cl - 37¤

75cl - 51¤

ROUGES

MAS DE LA SOURCE VDP D’OC BIO - 2022

LES GRAINS VERMENTINO IGP MÉDITÉRANÉE - 2022

SAUTE BERGÈRE SAUVIGNON IGP CHARENTES - 2022

DEMOISELLES DE GARANCILLE VIN DE FRANCE - 2022

AOC SANCERRE DOMAINE LE GRAND MOULIN P.GIRAULT

AOC BOURGOGNE CEPAGE CHARDONNAY M.JUILLOT

75cl - 18¤

75cl - 22¤

75cl - 24¤

75cl - 24¤

75cl - 38¤

75cl - 38¤

BLANCS

MAS DE LA SOUCRE VDP D’OC BIO - 2022

DOMAINE DU TARIQUET ROSÉ DE PRESSE AOC COTES DE GASCOGNE - 2022

OENOFIL BASTIDE DE FAVE AOC PROVENCE COTEAUX VAROIS BIO - 2023

BASTIDE DE FAVE ROSÉ HÉRITAGE DE SAINT VICTOR AOC PROVENCE - 2023

HARDY

12cl - 4¤ 75cl - 18¤

75cl - 26¤
75cl - 22¤

75cl - 31¤

70CL - 70

ROSÉS

MANDOIT BRUT AOC

MANDOIT MAGNUM BRUT AOC

RUINARD

12cl - 8¤
150cl - 120¤

75cl - 120¤

CHAMPAGNES

75cl - 60¤

12cl - 4¤
12cl - 5¤
12cl - 5¤
12cl - 6¤

12cl - 6¤


